Gutes Essen in purer Natur — was willst Du mehr!

Weitere Events
Eine Gemeinde mit 172 Einwohnern, Am Start erhalten Sie ein Weinglas und die
Hotels, Restaurants, Ferienwohnungen, Genuss-Wanderkarte mit Erklarungen.

Bauernbetrieben mit Grossvieh, Pfer-
den, Alpschweinen, Schafen und Ziegen.
Einsame Wanderwege, glasklare Berg-
seen und eine vielfaltige Blumenpracht
in unserem Hochtal auf 2000 miM.

Scotland Dinner

Samstag, 27. September, um 18 Uhr
Avner Gastgeber aus Bauern- und Gas- Schottische Gastrokultur mit

trobetrieben stellen sich wahrend eines 5-Gange-Menu, fiinf Single Malt
ganzen Tages vor und offerieren eine kalte Whiskys, Weine und Craft-Biere.
oder warme Spezialitat. Der Start beginnt
in Crot und endet nach sechs Km in Juppa.
Jede Jahreszeit hat bei uns ihren Reiz. Ob zu Fuss, per Bike oder mit dem Bus.
Ob tiefverschneit, bliihend oder golden Unterwegs geniessen Sie acht regionale Mungge-Obe

im Herbst. Gange aus Gemuise, Kase, Fleisch und Fisch. Samstag, 11. Oktober, um 18 Uhr
Acht Delikatessen mit Getranke-Begleitung Wild-Menu mit sechs Gangen
wie Quellwasser, Bier, Wein, Schorlen und von Fasan, Gams, Hirsch und
einheimischen Schndpsen. Murmeltier.

Fr. 125.— inkl. aller Getranke.

Sonntag, den 7. September 2025
Sonntag, den 6. September 2026 Acht Posten inkl. aller Getranke, Fr. 125.— Fr. 150.— inkl. Getranke.
Der Anlass findet bei jedem Wetter Shuttleservice zwischen Crét und Juppa
statt. Der Start ist zwischen 11 und 12 von 11 bis 16 Uhr. Danach nutzen Sie die

- Ubernachtung wihrend den Events:
Uhrin Crot (Nahe Postauto-Haltestelle). Ublichen OV mit dem Postauto. E

Hotel Avers und Hotel Capetta
Das Finale ist zwischen 17 und 18 Uhr Anmeldung erforderlich im Hotel Avers Fr. 75.— pro Pers. im Doppelzimmer
im Hotel Avers in Juppa (Haltestelle unter Telefon 081 650 88 00 oder E-Mail: Fr. 105.— im Einzelzimmer

Rufana). juf@hotel-avers.ch inkl. Friihstiick



HOTEL UND

BAUERN

RESTAURANTS FAMILIEN

Neues Berghotel auf 2028 miM Frisch-
luft-Hohe in mitten des Hochtals Avers
gelegen. Mit 13 hellen und gemiitlichen
Zimmern. Ruhe und Erholung garan-
tiert! Jeden Abend mit 5-Gange Menu
und auserlesenen Weinen aus unserem
Konzept vino333.

Das Hotel Capetta liegt auf 1960 miM
in Cresta und ist ein gemutlicher Riick-
zugsort flr Bergsport-Liebhaber. Wir
verfugen tber flinf Hotelzimmer und ein
gemitliches Restaurant mit 50 Platzen.
Mittags und abends bieten wir birger-
liche Kiiche mit lokalen Produkten an.
Cresta ist der ideale Ausgangspunkt fur
unvergessliche Ski- und Wandertouren.
Geniessen Sie unsere alpenlandische
Gastro-Kultur.

Das Haus verfligt Uber insgesamt
funf Doppelzimmer mit eigenem
Bad — gemiitlich wie zu Hause. Ideale
Ubernachtungslage fiir Eiskletterer,
Wanderer, Schleckm&uler und Natur-
liebhaber.
In der Walserstuba steht Simon selbst
am Herd, wadhrend Steffi fur euer
- leibliches Wohl sorgt. Wir bieten
euch eine abwechslungsreiche inter-
nationale Marktkiiche mit regiona-
len Produkten und Spezialitaten.
Die Latinokiiche wird bei uns gross-
geschrieben. Auch der Trinkgenuss
kommt nicht zu kurz.

Vielseitig und umtriebig sind die Loi’s aus
dem Wiler Crot, eingangs Madris. Angus-
Rinderzilichter, Transporteur und Politiker.
Der kleine Hofladen bietet eine grosse
Auswahl aus der Region an.

Eine echte Bergbauern-Familie wo noch alle
sechs Mitglieder mit anpacken, auch Chiara
als jingstes Mitglied im Kindergartenalter.
Schon auch, dem Braunvieh im Sommer
beim Weiden in den Bergwiesen zu zuschau-
en. Am besten buchen Sie gleich das grosse
Ferien-Vergniigen «Schlafen im Stroh»

Die junge Familie Schuler mit ihren vier Kin-
dern zdhlen zu den Tausendsassas unserer
Landwirte. Als Bergfiihrer liebt Kasimir
nicht nur die Berge, sondern flhlt sich als
Zlchter von Rindern, Gotland Schafen und
Yaks so ziemlich wohl hier im Avers.

Unzahlige Produkte sind im fahrbaren Hof-
wagen einheimischer Familien aus dem
Madris bis Juf zu probieren und zu kaufen.
Murmeltier-Salbe, Krautertee, Arven-Sirup,
Alpkase und Salsiz, Fleisch von Rindern und
Ziegen. Erfahren Sie direkt von den Baue-
rinnen, welche Geschichten sie zu erziahlen
wissen!



